Bewertungsmatrix saisonale Gastronomie Sommer

Gesamtkonzept
Bewertet wird das Gesamtkonzept im Hinblick auf die Auswahl der Stédnde,
40% saisonale Ausrichtung, Aufteilung Gastronomie und AuRenflache, Ausgestaltung
der Gastronomie
Bewirtung
Ein Schwerpunkt des Konzeptes liegt auf dem Teilbereich "Gastronomie"; bei dem
Teilbereich "Gesamtkonzept" wird die Gastronomie nur im Hinblick auf die dort
30% genannten Aspekte bewertet. Im Bereich Bewirtung werden die angebotenen
b

Speisen und Getrinke im Hinblick auf Auswabhl, Vielfalt, Regionalitat,
jahreszeitlichen oder thematischen Bezug und auch preislicher Gestaltung
bewertet. Eine Verkdstigung soll nicht stattfinden.

ion beider Gastr

Die Stadt Waltrop bevorzugt eine Vergabe beider Gastronomie-Flachen an eine:n

20% Bieter:in. Daher wird die Abgabe von Angeboten fiir beide Flachen mit Extra-
Punkten unterstitzt.
Referenzen
Angabe von Referenzen fir saisonale Gastronomie mit AuRenbereich. Mehr als 5
109 Referenzen werden nicht bewertet; jedes Jahr einer gleichartigen Veranstaltung
b

zahlt als eine Referenz. Bildliche Dokumentation und kurze textliche Darstellung
sind ggfls. besser als bloRe Benennung der Referenz

Bewertungspunkte gewichtete Punkte
Bewertet wird nach Schulnoten von 1 (sehr gut) bis 6 (ungentgend)
je nach der Entsprechung der vorgelegten Unterlagen mit den
Bewertungskriterien und den Vorstellungen des Auftraggebers. Fur
ein "Sehr gut" gibt es 5 Punkte, ein "Gut" 4 Punkte, ein
"Befriedigend" 3 Punkte, ein "Ausreichend" 2 Punkte, ein
"Mangelhaft" 1 Punkt und ein "Ungentgend" 0 Punkte.

Bewertungspunkte mal
Gewichtung (hier 40%)

Bewertet wird nach Schulnoten von 1 (sehr gut) bis 6 (mangelhaft)
je nach der Entsprechung der vorgelegten Unterlagen mit den
Bewertungskriterien und den Vorstellungen des Auftraggebers. Fur
ein "Sehr gut" gibt es 5 Punkte, ein "Gut" 4 Punkte, ein
"Befriedigend" 3 Punkte, ein "Ausreichend" 2 Punkte, ein
"Mangelhaft" 1 Punkt und ein "Ungeniigend" 0 Punkte.

Bewertungspunkte mal
Gewichtung (hier 30%)
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Bewertungspunkte mal

Bei Angebot fiir beide Gastronomien gibt es 5 Punkte Gewichtung (hier 20%)

Bewertet wird jede vorgelegte Referenz mit maximal einem Punkt.
Besser dokumentierte Referenzen erhalten ggfls., je nach Erfillung

der Vorgaben, mehr Punkte als eine undokumentierte Referenz.
Bewertungspunkte mal

Undokumentierte Referenzen erhalten Uber alle Bieter:innen
Gewichtung (hier 10%)

hinweg dieselbe Punktzahl, werden aber in Bezug zu der besten
vorgelegten Referenz gewertet, mindestens mit 0,5 Punkten pro
Referenz.

Gesamtpunktzahl 50




